2 (IR |

.l .r- IL“ i :

Sety o al >
w".;m = ‘;.;g.;&-i
: *-.uﬁ. ‘
- s
'-3 e T it ok T A
g r"t"" 4"\'-1 'r' s
“,1-'.;:“

'\:1f'




In copertin:

CAFA Consorzio Autotrasporti
Ferraresi Artigiani
Via Degli Amanti, 1 - 44123 Ferrara
Tel. 0532797600
www.cafa.it

SERGIO BERTUZZ]

Divettare responsabile

Auwtorizzazione del Tribunale di Ferram
n. 70 del 6.11.57.

Drirezicne, Amministrazione, Redazione
FERBARA - Corso della Giovecca, 102
lelefono 3347762660

wwwaniza.net - info antza.net

[IJLFF" Associata dl'Unione Stampa
[#'  Periedica laliana (USPL)

-

158N Periodico AGRIS
n, 0019 - 7734

SATE sxl - Ferrara

SOMMARIO

DIALOGO DI UN VENDITORE DI ALMANACCHI E UN
PASSEGGERD LS. BarilnilY . iviaviisinssibuimttsosiasissvsirsistissnsidsass

TESSITURA E SOSTANZA ORGANICA OTTENUTI CON
METODICA NIR DAL CAMPIONI DI TERRENO DEI
COMPRENSORI COPRO.B. DI MINERBIO (BO)Y E
PONTELONGO (PL) (M. Benazzi, G Campuiga beeenecenes

L'INDUSTRIA DEL SORGO E LE ORIGINI DELL ' ORBAT
C1D-LB) (L AR . .o viiieisnianrinssinsbbim ssstissmssine bt bbb i sb 4 0ss s

LA DISTILLERIA "ERIDANIAT A SAN MICHELE AL
TAGLIAMENTOY (A, Valettte ) smemenen:

INDICE DEGLI INSERZIONISTI

C.AFA. - Ferman ..ooomeeees

ITALIA ZUCCHERI - Minerbio (BOD oo issesmsnnens

M.CE. BIDCHEMICAL S.p.A. - Castello d” Argile (BO} .

Giovedi 13 agosto 2020 & mancato

I'Ing. Pier Romolo Romaoli

Pag. 41

46

53

i)

1* cop,

3 cop.
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Pietro in Casale - AIE.
Nel 1960 nacque la TEROM, societi di ingegneria e di costruzioni, che, sotto la sua
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DIALOGO DI UN VENDITORE DI ALMANACCHI E UN PASSEGGERO

Passeggero: E una cosa ben strana quello che vedo
sul tuo banchetto, Tantissimi oggetti vecchi, che sono
serviti molti anni fa. Di alcuni non saprei davvero
indovinare il loro antico uso, ed insieme a loro i fogli
di almanacchi che pretendono di predire il futuro.
Venditore: Consideri, signor mio, che fino a poco
tempo fa io ero un contadino che coltivava il proprio
terreno assieme alla sua famiglia. e si fidava molto
dei lunari che predicevano il tempo con previsioni
molto pil a lungo termine di quanto possono fare le
previsioni del tempo dei meteorologi.

Passeggero: quello che dici mi incuriosisce molto,
Puoi continuare?

Venditore: Potrei raceontarle di una vita di duro lavo-
ro, mio, di mia moglie e dei miei due fighi. Potrei
anche dirle delle soddisfazioni che il nostro lavoro ci
procurava. Ci siamo costruiti la nostra casa, abbiamo
ingrandito il nostro fondo acquistando quello del
nostro vicino, che era molto vecchio e senza aiuti in
famiglia. Dovrel perd anche dire della soddisfazione
che si provava nel veder crescere bene i nostri prodot-
ti curati in maniera corretta. Quegli asparagi raccolti
all’alba ¢ consegnati ben ordinati all’incaricato della
nostra cooperativa, quelle magnifiche pere Abate,
raccolte a pii riprese secondo il loro grado di matura-
ziome, quelle nettarine, anch’esse raccolte all’alba
quando erano ancora fresche per la notte appena fini-
ta che profumavano di vita, E poi il grano che a mag-
gio, sotto il vento pareva un mare verdissimo che
apriva il cuore ad orizzonti infiniti, ¢ le barbabictole
esigenti ¢ complicate ed anche 'erba medica che fio-
rita si ricmpiva di api affamate.

Passeggero: E pol?

Venditore: ¢ poi & tutto finito, lo ¢ mia moglie gid
abbastanza vecchi e i due figli che sono andati in citta
a fare un altro lavoro, da un parente che aveva una
bella azienda industriale. Ho venduto il terreno, ho
conservato casa ¢ magazzini, Nel magazzini avevo
radunato una grande quantiti di roba veechia, raccol-
ta negli anni, consegnatami da amici che abbandona-
vano il fondo e non sapevano cosa farsene di roba
ormai diventata inutilizzabile.

Cosi ora passo per i mercatini dell’usato e sapesse
quante domande ricevo a cui ben volentieri rispondo.
Non ho voluto, perd, rinunciare all’abitudine di noi
contadini di voler conoscere il tempo migliore per
fare 1 lavori agricoli e compilo questo mio almanacco
che faccio stampare, con grande accuratezza, da un
amico grafico. Nel compilarlo seguo questo pensicro,
che & di un grande pocta: quella vita cl’é una cosa

Sergio Bertuzzi

bella, non é la vita che si conosce, ma guella che non
si conosce; non la vita passata, ma la futura.
Passeggero: Parlare con te mi riempie di curiositd. Tu
dungue amavi coltivare i campi ¢ hai dovuto smette-
re per mancanza, diciamo cosi, di forza lavoro, Se
trovavi chi t poteva aiutare a basso prezzo, avresti
pensato di restare sul fondo ancora per un pa?
Venditore: no signor mio. La mia & stata una rinuncia
irrevocabile, senza ripensamenti ¢ senza pentimento
successivo. Piantando le sementi o le piccole piantine
mi auguravo che potessero sfuggire ai rischi delle
intemperie, al rigore delle gelate alla eccessiva sic-
citi. Mi sono pol accorto che ormai questo era un
minimo rischio di impresa, che un buon almanacco
poteva attenuare, Quello che invece comandava sul
mio destino era il mercato, che qualcuno, con grande
inganno, definisce libero. Quel qualcuno manovra a
piacere il libero mercato, ne fa uno strumento del pro-
prio tornaconto ¢ toglie il piacere di mettere ingegno
e fatica per coltivare bene il proprio campo. Non ce
I"ho col mercato, che riconosco strumento necessario,
bensi con chi riesce a truccarlo, indossando la
maschera del grande innovatore, ¢ manovra nellinte-
resse esclusivo di pochi

Passeggero: Trovo che tu abbia idee interessanti ed
espresse in modo molto chiaro, Hai mai pensato di
aderire ad un movimento politico?

Venditore: In campagna, in tempo di elezioni, appari-
vano, come funghi dopo una pioggia antunnale, molt
rappresentanti di partiti politici che promettevano
cose straordinaric ¢ desiderabili. Finita la festa, gab-
bato lo santo e tutto restava come era sempre stato,
anzi , per certi versi, molto peggio di prima, No,
signor mio, inutile sperare in chi parla, bisogna avere
la forza ¢ il coraggio di fare. Ma io ormai considera-
vo d'essere arrivato a dove volevo arrivare e mi son
messo ad immaginare il futuro

Passeggero: Ecco proprio qui volevo arrivare, Come
sard il futuro?

Venditore: Siamo in un momento molto complicato,
nel pieno di una pandemia dall’esito ancora scono-
sciuto, C'& aria di crisi in tutti 1 settori. L'agricoltura,
settore primario, & il settore economico che meno
patisce danni. Questo, in parte, mi consola per le
grandi preoccupazioni ¢he mi prendono in questo
momento. Posso predire che tutto questo passera, non
posso dirle gquando, ma passerd, E finita la grande
paura, tutto fomerd come prima, dimenticando i
buomi propositi. 11 sole rallegra i cuord, ma difficil-
mente vede qualcosa di nuovo nel nostro mondo.,
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ANDAMENTO CAMPAGNA SACCARIFERA 2020

Minerbio
barhabietole 930.000 t,
(Dati provvisori non ufficiali)

Polarizzazione 148

Pontelongo

barbabictole 900000 t. Polarizzazione 143

Come si pud evidenziare dai grafici dei 2 com-
prensori, "andamento della cercospora nell’an-
no 2020 pur essendo iniziato in anticipo ha ral-
lentato il suo decorso in linea con 'andamento
meteorologico riscontrato nel mese di giugno,
notevolmente pidt fresco rispetto alle annate
precedenti.

Questo ha favorito anche lo sviluppo della bie-
tola limitando lo stato di stress da elevate tem-
perature, sopraggiunte nei mesi di luglio ¢ ago-
sto, ma con pil ridotte ripercussioni nei con-
fronti dello stato fisiologico delle bietole.

La forte siccitd dei mesi di aprile ¢ maggio non
ha influito negativamente nei confronti delle

bictole ben gestite a livello agronomico, che
hanno superato il momento di crisi reagendo
con 'approfondimento degli apparati radicali.
Non si segnalano particolari criticitd nei con-
fronti degli insetti, tra cui in particolare la dif-
fusione del lisso che ¢ stato mediamente ben
contenuto con interventi guidati al momento
opportuno. A proposito di gestione guidata
mediante monitoraggio, non si sono riscontrate
problematiche di mamestre ¢ spodoptera scgui-
te con trappole a feromoni. Cid ha permesso di
ridurre il numero degli interventi insetticidi e i
costi, nonché I'impatto ambientale.

Il favorevole decorso climatico del mese di giu-
gno ha permesso alla bietola di svolgere il suo
ciclo vegetativo, assicurando ottime produzioni,
in particolare durante la prima parte della cam-
pagna. La retrogradazione partita pin in ritardo
rispetto alle annate precedenti, ha ridotto le
polarizzazioni nella seconda parte della campa-
gna, ma il buon peso ha permesso di ottenere
comungue ottime produzioni di saccarosio,

Andamento del rischio cercospora a Minerbio
Somma Indici di Gravita Giornalieri
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Analisi interlaboratorio Campagna 2020, prova 1

RIEPILOGO RISULTATI ANALISI CHIMICHE

Andamento Valori

Laboratori B c D E MEDIA s‘:;:rh.

Farbtype punti CE 1,6 1,5 1.8 1.8 1,69 0,15

Colore in soluz. |Unita lcumsa 17.4 19.8 17.9 209 19,01 1,63

Ceneri % 0,0059 | 00056 | 0.0052 | 0.0055 0,00554 | 0,00030

Torbidita Unita lcumnsa 6,1 5.8 8.3 10,0 7.55 1,98

DM mm 0,66 0.61 0,66 0,69 0,655 | 0,033

CV % 38,5 376 36,0 38,0 37,78 1.3

Farbtype Colore in soluzione
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Analisi interlaboratorio Campagna 2020, prova 1

RIEPILOGO SCOSTAMENTI ANALISI CHIMICHE
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Andamento Z Score
Laboratori B C D E MEDIA
Farbtype -0,61 -1,08 0,98 0,71 0,00
Colore in soluz. -0,99 0,49 -0,66 1,16 0,00
Cenari 1,18 0,20 -1,24 0,13 0,00
Torbidita 0,73 -0,89 0,39 1,24 0,00
DM 0,15 -1,36 0,15 1,06 0,00
cv 0,55 -0,13 -1,35 0,93 0,00
Farbtype Colore in soluzione
3 3
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1 1
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TESSITURA E SOSTANZA ORGANICA OTTENUTI CON METODICA
NIR DAI CAMPIONI DI TERRENO DEI COMPRENSORI CO.PRO.B.
DI MINERBIO (BO) E PONTELONGO (PD)

Summary

The purpose of this contribution is to highlight
the results of textiwre and organic matter {OM)
abtained on soil samples taken during the 2019
campaign in Co.Pro B. sugar beet areas
(Minerbio and Pontelongo). The method used
was the NIR one (Benazzi and Campagna,
20200, developed specifically at the Coprob
laboratory (Zavanella and Campagna, 2020).
From a geographical point of view, the areas of
Emilia Romagna (with the exception of the pro-
vince of Piacenza and Rimini), of Veneto (with
the exception of the province of Belluno). of
Lombardy (only for Mantova-Cremona-Pavia)
and Friuli Venezia Giulia (excluding the provin-
ce of Trieste). The results obtained are shown
both as aggregated data and divided by region
and [ or district. For the texture, in addition to
the distribution of the textural classes provided
for by the triangle USDA (Department of
Agricultiore of the United States of America), the
distribution of the clay content was highlighted,
an important indicator that influences the cation
exchange capacity, water retention, the workabi-
litv of the soil, ete. High clay comtents strongly
affect the adsorbing capacity of the soil and
water retention. However, it also represents a
negative factor in the event of excess water or
drought, affecting in this case the workability
and practicability of the soil [1], For the organic
matter the frequency distribution by class was
highlighted, with a content lower than 2%9.
Where possible, the average valwes obtained in
the laboratory and the results available on the
soil map of Emilia Romagna, divided by provin-
ce [2]. were compared, as well as the percenta-
ge distribution of the agronomic evaluation
according to the need to increase the contribu-
tion of organic matter. The results obtained high-
light the differences in the geographical areas
for the two indicators. Although the medinm-tex-
fured soil is the dominant texiural class, the clay
content is more relevant for the Emilia-Romagna
farms (819 of the samples with a fraction >
27%). For the OM, the soils in the Veneto arca
require less corrective input (in 33% of the sam-
ples no corrective action is required, compared
fo 12% in the Emilia-Romagna region).

M. Benazzi, G. Campagna - COPRORB

Il presente contributo ha lo scopo di evidenziare i
risultati di tessitura e sostanza organica (SO) ottenu-
ti su campioni di terreno prelevat nel corso della
campagna 2019 nei suoli del bacino di Co.Pro.B.
(comprensori bieticoli degli stabilimenti di Minerbio
¢ Pontelongo). La metodica utilizzata & stata quella
NIR (Benazzi ¢ Campagna, 2020), sviluppata appo-
sitamente presso il laboratorio Coprob a servizio dei
suoi Soci (Zavanella ¢ Campagna, 2020). Da un
punto di vista geografico sono state interessate le
aree dell’Emilia Romagna (con esclusione della pro-
vincia di Piacenza ¢ Rimini), del Vencto (ad esclu-
sione della provincia di Belluno), della Lombardia
(solo per Mantova-Cremona-Pavia) e del Friuli
Venezia Giulia (escludendo la provineia di Trieste). [
risultati oftenuti sono mostrati sia come dato aggre-
gato che suddiviso per regione e/o comprensorio. Per
la tessitura oltre alla distribuzione delle classi tessi-
turali previste dal triangolo USDA (Dipartimento
dell’ Agricoltura degli Stati Uniti d’ America), & stata
evidenziata la distribuzione del contenuto di argilla,
importante indicatore che influenza la capaciti di
scambio cationico, la ritenzione idrica, la lavorabiliti
del terreno, ece. Elevati contenuti in argilla incidono
fortemente sulla capaciti adsorbente del suolo ¢ di
trattenimento dell"acqua, Tuttavia rappresenta anche
un fattore negativo in caso di eceessi idrici o siccith,
incidendo in guesto caso sulla lavorabilith e percor-
ribiliti del terreno [1]. Per la sostanza organica &
stata evidenziata la distribuzione di frequenza per
classi, mettendo in risalto la percentuale di campioni
con un contenuto inferiore al 2%. Dove & stato pos-
sibile sono stati sottoposti a confronto 1 valor medi
ottenuti in laboratorio e i risultati consultabili sulla
carta dei suoli dell’Emilia Romagna, suddivisi per
provincia [2], nonché la distribuzione percentuale
della valutazione agronomica in funzione della
necessitd di incrementare I"apporto di sostanza orga-
nica. | risultati ottenuti evidenziano le differenze
delle diverse arce geografiche per i due indicatori,
Seppure il terreno di medio impasto risulti la classe
tessiturale dominante, il contenuto di argilla & pin
rilevante per le aziende emiliano-romagnole (819%
dei campioni con frazione > 27%). Per la SO i terre-
ni dell"area Veneto richiedono un minor apporto cor-
rettivo (nel 35% dei campioni non ¢ necessaria nes-
suna azione correttiva, contro il 12% della regione
emiliano-romagnola).
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Materiali e Metodi

I campioni sono stati prelevati dai due bacini di
utenza Co.Pro.B. (Minerbio ¢ Pontelongo) secon-
do le modalita previste dal DM 13/09/99, Una
volta essiccati e setacciati a 2 mm, i campioni sono
sati posti in una petri da 10 cm di diametro (Fig 1)

Fig. 1 - Campioni in Petri a diverso contenuto di sostanza organica

e analizzati con lo spettrofotometro NIR della
Biichi, NIRflex N-500 (Fig 2). La scansione avvie-

Fig. 2 - Blchi NIRFlex 5-500 pel laboratorio terreni di Coprob

ne nella regione del vicino infrarosso tra 10.000-
4000 cm' (1000-2500 nm), Per minimizzare ogni
tipo di anomalia dovuta alla geometria della misu-
razione, ogni campione & sottoposto a 5 distinte
scansioni effettuate ruotando la petri di 30° dopo
ogni lettura. Per la lettura del bianco € stato usato
un dischetto di Spectralon® come reference ester-
no e confrontato con un reference interno allo stru-
mento. La variazione di intensitd consentita non
deve essere superiore al 5%. Nel corso della cam-
pagna 2019 sono stati analizzati con guesta meto-
dica 853 campioni.

Risultati

I risultati ottenuti dalla stima NIR dei singoli com-
ponenti della tessitura sono riepilogati in Fig. 3,
come distribuzione di frequenza in classi ¢ con i
relativi dati statistici. Una prima rappresentazione
utile a mostrare la distribuzione della composizio-
ne del suolo & stata fatta utilizzando il triangolo
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Fig. 3 - Distnburione di frequenza in classi di sabbia, argilla e limo
espressi in % ¢ con indici di posizione {(doto aggregato)

della tessitura secondo USDA (Dipartimento
dell’ Agricoltura deglhi Stati Uniti d’ America) come
mostrato in Fig. 4. Le 12 Classi che vanno a defi-
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Fig. 4 - Trimngolo della Tessitura USDA e suddivisione delle Classi
Tessiturali

nire la composizione granulometrica del terreno
possono essere ridotte a 3 (Sandy, Loamy e Clayey,
che corrispondono rispettivamente a sabbioso,
medio impasto ¢ argilloso, come utilizzate tradi-
zionalmente dal laboratorio Coprob). 1 risultati
ottenuti sono quindi rappresentati come distribu-
zione all'interno del trdangolo (Fig. 5) ¢ come

Fig. 5 - Distribuzione dei dati oitenuts per i 2 comprenson

ripartizione percentuale delle classi (Fig. 6). Dalla
distribuzione all'interno del tiangolo della tessitu-



RIPARTIZIONE TESSITURA
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0,2%

Medio
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Fig. 6 - Ripartizione Tessitura

ra si pud notare come la maggioranza dei campio-
ni si posizioni con un importante contenuto di limo
¢ argilla. Il terreno di medio impasto ¢ la classe
prevalente con il 75,6 % dei campioni analizzati.
In Fig. 7 1 terreni che hanno un contenuto di argil-

Distribuzione Frequenza Argilla %

= <18%

*18-27 %
12%
= 27-35 9%

= 35-40 %

® =40 %

Fig. 7 - Ripartizione del contenuto percentuale di argilla

la superiore al 27% sono il 63%, che diventano il
74% se si esclude la frazione pill grossolana
(<18% argilla) in cui ¢ prevalente la sabbia (Fig.
8). Un buon contenuto di argilla pud conferire ai
suoli proprieta positive, in virtll del fatto che |"ar-
gilla & ricea di elementi minerali ¢ condiziona posi-
tivamente la capacita di trattenere 1'acqua. D’altro
canto il contenuto di argilla in presenza di eccessi
idrici, determina nel suolo un’elevata plasticitd,

Distribuzione Frazione Argilla (escluso <18 %)

=18-27 %

">27%
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difficolti di lavorazione e di drenaggio, mentre in
condizioni di siccitd i terreni diventano compatti ¢
resistenti, con profonde spaccature, limitando cosi
la gamma di colture coltivabili e rendendo difficol-
tosa la loro gestione [1]. Un ulteriore dettaglio dei
risultati ottenuti che riguarda la composizione per-
centuale dei componenti del terreno, ¢ evidenziato
dalla suddivisione per area geografica. Dai triango-
li USDA rappresentati nelle Figg. 9,10 ¢ 11, & pos-

Fig, 10 - Veneto

Fig. 8 - Ripartizione della frsione di argilla

Fig. 11 - Veneto-Lombardia-Friuli V.G,
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sibile notare come la frazione dei campioni argillo-
si analizzati del bacino Veneto & notevolmenie
inferiore rispetto a quello Emiliano-Romagnolo
(rispettivamente 4,6 % contro il 33,6 %), rimanen-
do tuttavia il medio impasto la classe tessiturale
dominante in tutte ¢ 3 le arce geografiche (Fig, 12).
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sembrerebbe indicare una situazione soddisfacen-
te. In realtd, come evidenziato in Fig. 15, pii della
metd dei campioni analizzati ha una dotazione
inferiore al 2% (51%). 1 valori di moda ¢ mediana
in questo caso sono pid indicativi rispetto al valo-
re medio, a causa di una asimmetria della distribu-

Ripartizione Classi Tessiturali
(per area geografica)

o A B

Veneto Ven.-Lomb.-F.V.6.
“ Argillosi  * Medio Impasto  Sabbiosi

Ripartizione sostanza organica %

<@ "2-3% *»3%

Fig. 12 = Classi Tessiturali suddivise per area geografica.

Valutando i terreni con frazione di argilla > 27%
(Fig. 13), possiamo notare come siano preponde-

Ripartizione argilla % per area
geografica
(meno fraz. <18 %)

EM.-ROM. WVEN.

VEN.-LOME.-F.V.G.

B1R-27 % =27 %

Fig., 15 - Distribuzione di Frequenza SO <2% 2-3 53 %

zione che si propaga verso valori anche superiori
al 6,5% (val max di 20,59 %). Valutando la distri-
buzione di SO per classe tessiturale, il 51% dei
campioni si riduce al 44.7 % per terreni argillosi,
confermando che a questo tipo di terreno si accom-
pagna una dotazione di SO superiore se confronta-
ta con quella di medio impasto, come mostrato
nelle Figg. 16 e 17. La scarsa dotazione di SO si

Fig. 12 - Dhstribuzione Argilla % escluso la frosione grossolana
(=<1 8%

ranti nella regione Emilia-Romagna, (81% contro
46 % ¢ 53 % delle altre arce geografiche). La
distribuzione in classi e le relative statistiche dei
risultati ottenuti dalla stima NIR della sostanza
organica per i due comprensori, sono riportati in
Fig. 14, dove il valore medio di dotazione di SO

Distribuzione Frequenza S0O%

Distribuzione di Frequenza 50 %

r* campioni 853
o7 BET212616 H"""u ::f:
3339333173338% B2

Fig. 14 - Distribuzione di fequenzs SO % ¢ indici di posizione della
distribuzione dei risuliati di SO

M.Impasto
12,9% 0,9%
S<l%
Hi-2%
B23%
3%
Fig. 16 - Distribuzione 50 per terreni di medio impasto
Distribuzione Frequenza SO%
Argillosi
8,7%,0%
B<l%
=12%
H2-3%
39

Fig. 17 - Distribuzione SO per werreni argillosi
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evidenzia maggiormente dalla valutazione agrono-
mica emessa a referto per ogni campione (Fig. 18):
se sommiamo le due frazioni dove € prevista un’a-

Valutazione Agronomica 50

B Nop necessario
# Consigliabile

B Necessario
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Romagna questa frazione si riduce invece al 1295,
Un ultimo aspetto che & stato considerato sono i
risultati ottenuti in laboratorio con guelli della
carta dei Suoli (Fig. 21) della regione Emilia

T oo e
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Fig. 18 - Ripartizione della valutazione agronomics emessa o refena
dal Isboratorio sul consiglio di apportare 50

zione correttiva, seppur nel 38 % dei casi solo
come consiglio e non come necessitii, si nota come
solo per il 19 % dei casi non sia necessario effet-
tuare un apporto in sostanza organica. Se entriamo
nel dettaglio delle aree geografiche interessate,
possiamo notare come la dotazione in SO sia gene-
ralmente pi ricca per le regioni Veneto (57 % dei
campioni con valori >2%, come evidenziato in
Fig. 19) ¢ per il complesso Veneto-Lombardia

Classi 50% per aree geografiche

‘Em.- Rom, Vien.

Ven-Lomb, FV.G.

<% “1-3% "x3N

Fig. 19 - Ripartizioni delle Classi di $0% per aree geografiche

Friuli V.G. (56% dei campioni con valori >29%]),
dove ben oltre il 30 % dei campioni (Fig. 20) non
ha richiesto apporto di SO. Per la regione Emilia

Valutazione Agronomica SO
(per aree geografiche)
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Fig. 21 - Carbanio Organico Cara dei suoli Emilia Romagna [2]

Romagna [2], dove vengono confrontati 1 valori
medi di SO provincia per provincia (Fig. 22).
Seppure la copertura temporale dei valori di SO

Confronto 50 % carta suoli 2015
[valael maedi]

L 8

Fig, 22 - Valori medi di Sostanza Organica - Laboratono e Cana dei
Suoli 2015 (2]

mostrati nella carta dei suoli risalga al 2015, risulta
piuttosto indicativo come i valori medi per provincia
siano tendenzialmente allineati con quelli trovati dal
laboratorio terreni, con I'unica eccezione per le pro-
vince di Parma ¢ Reggio-Emilia dove la copertura
numerica dei campioni raccolti nel corso della cam-
pagna 2019 risulta piuttosto esigua. In Fig. 23 sono

Aziende con sostanza organica <2%
(Vabori Percentuall)

Fig. 20 - Consiglio di concimagione in appono di 50

Fig. 23 - Distriburione % dei campioni con S0 <2% per provincia
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rappresentate le frazioni dei campioni suddivisi per
provincia con un contenuto di SO inferiore al 2 %.
Dalla Carta dei Suoli [2] della regione Veneto
(Figg. 24, 25) possiamo estrarre informazioni sul
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In questa rappresentazione non sono stati inseriti i
dati relativi alle province di Treviso e Vicenza per
numere esiguo dei campioni analizzati. Sembra
piuttosto evidente che suoli a maggior contenuto di
SO siano da ricercarsi nelle province di Rovigo e
Venezia, Le zone in prossimiti del fiume Po ¢ del
delta padano (per la provincia di Rovigo) e della
laguna (per quella di Venezia) hanno infatti rivela-
to terreni con alto contenuto in SO, come confer-
mato dai valori medi per provincia riportati in Fig.
27

Fig. 24 - Carbono arganico % Cana der Suoli Veneto 2011,

Buoli agriceli con sostanza organica < 2%
50,5
39,2

8 B

46,2 48,9

F
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% Suparficie provincinle
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L=2

BL rD RO ™ VE VR v Venedo

Sostanza organica % - Veneto
(valori medi per provincia)

PADOVA

8% suparfice con N

Fig. 25 - Ripartizione della superficie con sostinza organica <2 % [3]

contenuto in 50 relativo alla superficie agricola
per provincia con contenuto inferiore al 2%. I dati
di laboratorio non sono strettamente confrontahili,
perché non sempre € stato possibile tenere traccia
della superficie di estrazione del campione analiz-
Zato, Tuttavia, dai dati raccolti possiamo tracciare
la percentuale dei campioni analizzati con conte-
nuto inferiore al 2%, come evidenziato in Fig. 26.

% campioni con 50 = 2%
[per provincia)

Fig. 26 - Distnbuzione % dei campioni con 50 <2% per provincia

Fig. 27 - Valori medi di 3O% per provincia

Conclusioni

L'indagine su tessitura e sostanza organica con-
dotta con metodica NIR sui campioni di terreno
raccolti durante la campagna 2019 e apparte-
nenti ai bacini di utenza Co.Pro.B., ha permes-
s0 di mettere in luce alcuni aspetti importanti
legati a questi due indici. Seppure la classe tes-
siturale dominante per tutti i bacini sia rappre-
sentata da terreni di medio impasto (il 75,6%
sul totale dei campioni), il contenuto di argilla &
maggiormente rilevante nell’areca Emiliano-
Romagnola (I'81% dei campioni analizzati ha
un contenuto in argilla >27% contro il 53% del-
I'area Veneto-Lombardia-Friuli V.G.). Per
quanto riguarda la 50, il consiglio di apporto
risulta maggiormente necessario per tutto il
bacino emiliano-romagnolo, come evidenziato
anche dalla ripartizione della valutazione agro-
nomica emessa a referto del laboratorio Coprob.
Quest'ultima ha infatti messo in luce, relativa-
mente all’arca geografica Vencto-Lombardia-
Friuli V.G., che il 31% dei campioni analizzati
non necessita di un'azione correttiva in termini
di apporto. Questa percentuale si riduce per I'a-
rea Emiliana al 12%. Cid viene confermato
anche dal confronto con la carta dei Suoli di
guesta regione, mostrando un discreto allinea-
mento con i valori medi per provincia.
L'importanza dell indagine rispetto a questi due
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indicatori, non ricade solamente da un punto di
vista agronomico, allo scopo di migliorare le
performance produttive, ma riveste anche una
notevole importanza da un punto di vista
ambientale. La valutazione della quantita di
sostanza organica o ancora meglio del contenu-
to di carbonio organico nei suoli, rappresenta la
base per I'attuazione delle politiche di gestione
sostenibile dei suoli e per calcolare la loro
influenza nella mitigazione dei cambiamenti
climatici [4]. Risulta chiaro che la conoscenza
delle caratteristiche chimico-fisiche del terreno
di ciascuna azienda agricola ¢ determinante ¢
coinvolge tutta la comuniti circostante.

Didascalia Foto

| — La tessitura dei terreni & un dato intrinseco
che costituisee i suoli agrari ¢ non ¢ modificabi-
le. E" importante conoscere la tessitura median-
te le analisi, per le ripercussioni agronomiche
che ne derivano., A sua volta & influenzata dal
tenore di sostanza organica che ne determina la
fertiliti, ma che influenza anche la lavorabilita
dei suoli e lo sviluppo delle colture.

ol Industria Saccarifera halfanas, vol. 113, 2020, n, 3-4
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LINDUSTRIA DEL SORGO E LE ORIGINI DELLORBAT (1940-1948)

Nella ex distilleria di Forlimpopoli

Nell"autunno 2003 ebbi occasione di entrare nella
ex distilleria ORBAT di Forlimpopoli insieme ad
un gruppo di tecnici del vicino zuccherificio SFIR
per compilare un inventario della strumentazione
che avremmo potuto trasferire altrove. La fabbrica
era gid inattiva da tre anni e di [i a poco avrehbe
chiuso definitivamente 1 battenti. Il portiere che
ancora presidiava gli impianti fece strada attraverso
i reparti rimasti immobili dall’ultimo giomo di
lavorazione. Ci rendemmo subito conto che ben
poche attrezzature della distilleria potevano essere
reimpiegate in zuccherificio, perché le tubazioni
avevano una sczione molto pit piccola di quelle in
uso in un grande zuccherificio come la SFIR.

Abbandonata ma ancora intatta, nel sopralluogo del
2003 I'ORBAT di Forlimpopoli riveld una notevo-
le complessita. Le stratificazioni di tubi vecchi ¢
recenti, implanti arrugginiti accanto ad altr pid
moderni raccontavano storie del Novecento diffici-
li da decifrare senza ["aiuto di un esperto. Passando

Lorenzo Aldini

attraverso il reparto fermentazione mi accorsi che
qui le cose erano pitl vecchie che altrove, non degli
amni Cinguanta come ritenevo dovesse essere la
fabbrica delle origini, ma di concezione addirittura
prebellica. In una targa bianca sulla porta di ingres-
so si stagliava la parola tinaja, scritta cosi, con la
lettera j nell’ultima sillaba.

Volendo affrontare la storia dell’ORBAT mi & riaf-
fiorata questa immagine ricvocativa degli anni
Trenta ed ho provato a coinvolgere alcuni ex tecni-
ci della distilleria in un esercizio di memoria che
facesse luce sulla fabbrica delle origini. Il persona-
le che si & reso disponibile ha condiviso con me
ricordi, disegni ¢ qualche documento, a partire da
esperienze personali degli anni Settanta che coinci-
dono con Uinizio della carriera lavorativa degli
anziani ex dipendenti con cui sono entrato in con-
tatto.

Superati i ricordi wmultuosi dell’ultima gestione
olandese (1) che nel 2000 portd alla chiusura del-
I'impianto di Forlimpopoli, lo scavo nella memoria
ha permesso di chiarire la stratificazione industria-

La distilleria SAPLA ORBAT di Forlimpopoli neghi anni del dopoguerra
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le che s1 ¢ avuta In sessant’anni, ricostruendo a
grandi linee I"assetto interno della prima distilleria
progettata alla fine degli anni Trenta e le successive
trasformazioni dal dopoguerra fino al 1980, anno
del radicale rifacimento della centrale termoelettri-
ca secondo criteri aggiorati che rutilizzavano in
caldaia le borlande. Fra il dopoguerra e gli anni
Ottanta del Novecente la tinaia venne potenziata
senza apportare sostanziali modifiche al reparto fer-
mentazione, che fino alla chivsura del 2000 man-
tenne operativi 1 dicei tini progettati nel 1939, Ma
nel 1975 'ORBAT aveva smontato quel che resta-
va dei primi impianti di distillazione per dotarsi di
una nuova installazione all avanguardia, di fornitu-
ra francese Speichim, in grado di produrre 3000 litr
"ora di alcool alimentare e 240 litri 'ora di alcool
assoluto destinato  all’industria dei cosmetici.
Questa nuova linea di produzione installata nel
corpo principale di fabbrica si era specializzata
nella lavorazione del melasso, mentre la torre ofta-
gonale inaugurata nel 1956 continud a distillare
mele fino al 1985, producendo aleool alimentare di
cccellente qualith per industria dei liquori.
L'utilizzo esclusivo del melasso a partire dal 1975
rese superflua la batteria di diffusione utilizzata
fino ad allora nel fabbricato principale per la lavo-
razione di carrube e fichi secchi. Nonostante 1"a-
spetto antiguato rimasto impresso nella memoria
dei tecnici, i dieci diffusori discontinui rimossi a
metd degli anni Settanta non appartenevano al pro-
getto del 1939, ma erano stati recuperati da uno
zuccherificio ferrarese che li aveva dismessi alla
fine degli anni Cinguanta. Schbene tecnologica-
mente superati dai modemi diffusori continui, que-
sti apparecchi risultarono adattati alla lavorazione
delle carrube e dei fichi secchi nella distilleria di
Forlimpopoli, dove ebbero una seconda vita per un
ventennio fino alla ristrutturazione del 1975,
Questa diffusione discontinua aveva preso il posto
dei mulini elettrici che nell impianto del 1940 spre-
mevano a freddo le canne del sorgo zuccherino per
ottenere lo sciroppo da fermentare. 1l reparto dei
mulini era il pid caratteristico di una fabbrica del
sorgo ed esprimeva in pieno lo slancio innovativo
del periodo autarchico. Fu venduto in Africa negli
anni Cinquanta, probabilmente reimpiegato dall’in-
dustria dello zucchero di canna che faceva uso della
medesima tecnologia di spremitura, In mancanza di
immagini dei mulini della fabbrica di Forlimpopoli,
possiamo farci un’idea di come si presentasse que-
sto reparto osservando quelle di installazioni analo-
ghe nella distilleria di Cartura, in provincia di
Padova e di Ponte Galeria nei pressi di Roma, Di
guest'ultima fabbrica esiste anche il Film Luce del-
I'evento inaugurale, che vide la partecipazione del
duce il 18 novembre 1939, quarto anniversario
delle sanzioni (2).
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La SAPIA, industria del sorgo e dell®alcool
carburante

Degli esordi dell"industria del sorgo zuccherino ¢
dell"alcool carburante ho gid parlato diffusamente
nello scorso numero di questa rivista (3). Le vicen-
de della distilleria di Forlimpopoli permettono di
seguirne lo sviluppo successivo attraverso le vicis-
situdini della seconda guerra mondiale fino all’epi-
logo che si consumd nell"immediato dopoguerra. 1
sorgo zuccherino riscoperto dagli agronomi dopo
decenni di oblio doveva fornire la materia prima
per produrre una quantita di alcool carburante suf-
ficiente a ridurre del 209 le importazioni di benzi-
na. La produzione delle distilleriec non raggiunse
mai in [talia i livelli stabiliti dai piani autarchici che
richiedevano almeno un milione di ettanidri |"anno,
ma |"alcool ottenuto in parte dalle barbabictole, in
parte da sorgo zuccherino, comincio ad entrare nei
serbatoi delle automobili, miscelato con la benzina
in proporzioni variabili fino al 20%.

Con la sola significativa cccezione del gruppo
Montesi, la vecchia guardia degli imprenditori
dello zucchero preferi limitare la propria presenza
nella nuova industria del sorgo ad interventi occa-
sionali, difendendo in maniera pitt 0 meno esplicita
le rendite di posizione dell"industria bieticola sac-
carifera gid consolidata, Nuove imprese poterono
beneficiare dell appoggio del governo nei settori in
cui le storiche industrie italiane non dimostravano
sufficiente slancio, Il sorgo zuccherino offri pertan-
to ad una nuova classe imprenditoriale I"opportu-
nitd di cimentarsi con la grande industria, consen-
tendo una rapida visibilith mediatica che si tradus-
se poi in una damnatio memoriae a seguito della
sconfitta bellica.

Quando nel gennaio 1938 il governo introdusse
incentivi fiscali per le fabbriche del sorgo zuccheri-
no, fu fondata a Milano la Societi Anonima
Promotrice Industrie Agraric SAPLA, che aveva per
oggetto sociale “La coltivazione e la trasformazio-
ne industriale dei prodotti agricoli ¢ la lavorazione
dei residui ai fini del potenziamento autarchico del
paese”. 1 soci fondatori della SAPIA Carlo
Missiroli ¢ Guido Marasini erano commercianti gii
affermati a livello nazionale come importatori di
carbone ed avevano pertanto un indubbio vantag-
gio nel predisporre un’industria che, senza altri pas-
saggi di mano, utilizzasse il carbone per distillare
alcool carburante dal sorgo, nuova energia verde,
facilmente trasportabile ¢ di produzione italiana, 1
nome ¢ lo scopo della SAPIA erano in linea con la
vocazione delle imprese agrarie gid promosse da
Marasini ¢ Missiroli nelle loro terre d'origine, a
Sorbolo in provincia di Parma e a Bertinoro in pro-
vincia di Forli, ma la rasformazione dei prodoii
agricoli rappresentava una noviti che avrebbe con-
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Lo stohilimento SAPLA di Forlimpopoli nel giorno dell inougurazione (13 novembre 1540)

sentito alla nuova societi di entrare nel novero dei
grandi gruppi industriali italiani,

Nel mese di agosto del 1938 il Ministero delle
Corporazioni autorizzd la SAPIA ad erigere il
primo impianto per la lavorazione del sorgo zuc-
cherino a Ponte Galeria, nelle campagne fra Roma
¢ Ostia, nel quadro di rigualificazione fondiaria
della bonifica integrale dell’agro romano. A
Pontinia e ad Aprilia sarebbero dovute sorgere subi-
to alire fabbriche sotto 'insegna della SAPIA, ma
Missiroli ¢ Marasini preferirono orientare gli sforzi
verso il nord Italia, sostenendo la progettazione di
un secondo impianto in Romagna. Dopo aver inau-
gurato lo stabilimento di Ponte Galeria, fu replica-
to anche a Forlimpopoli lo schema di lavorazione
che era stato sperimentato per la prima volta in
Veneto nel 1937 dalla SACCA del gruppo Montesi.
Attraverso le parole del filmato d'inangurazione
della SAPIA di Ponte Galeria possiamo farci un’i-
dea delle quantit in gioco e dei tempi di lavorazio-
ne in una fabbrica del sorgo:

«l muldini hanno una potenzialita lavorativa giorna-
liera di oltre guattromila quintali di canna, equiva-
lenti ad ung produzione di 4500 ettolitei di mosto
zuecherine destinato alla fermentazione e di circa
mille quintali di residui legnosi dai quali é possibi-
le ricavare cellulosa, oppure, mediante un processo
secondario di saccarificazione, altro alcool, oppu-
re pitt divettamente wilizzabili guale combustibile
sufficiente a coprive tutto il fabbisogno dello stabi-
limento. Il mosto chimicamente trattato passa poi
nei tind ...] ove si compie il ben noto processo di
fermentazione alcolica, con un prodotto giornalie-
ro dil circa 350 ettolitri di aleools.

Sono parole che esaltano la versatilith del sorgo
zuccherino, “pianta autarchica per eccellenza™, da
cui si poteva ottenere alcool ma anche molto altro.
I residui ricehi di cellulosa avrebbero potuto rifor-
nire di materia prima le industrie della carta, dei
filati, della glicerina ¢ delle resine sintetiche, in
un’epoca in cui i derivati del petrolio non avevano
ancora colonizzato il mercato. La lavorazione dei
cascami del sorgo zuccherino avrebbe consentito di
far fronte alle richieste di altre industric, ma le
innovazioni rimasero spesso confinate ad esperien-
ze pilota, su scala di laboratorio o poco pii. L'alto
contenuto di lignina nelle canne del sorgo zucche-
rino rese di fatto sconveniente industrializzazione
di una filiera della cellulosa parallela a quella del-
I"alcool. Per la produzione di fibre sintetiche sem-
bro pill adatta la “canna gentile™ su cui investi la
SNIA nel noto insediamento industriale di
Torviscosa in provincia di Udine. Ma i residui del
sorgo zuccherino ispirarono altre fughe in avanti,
con gl studi sulla polimerizzazione delle materie
plastiche per la produzione di resine e di solventi
chimici. Su scala industriale gli scarti del sorgo ric-
chi di polisaccaridi avrebbero pillt semplicemente
consentito 'estrazione di furfurolo, bollendo a
riflusso le fibre residue con acido solforico diluito.
Sappiamo che accanto all’alcool carburante la
distilleria di Forlimpopoli aveva in programma la
produzione di furfurolo e la fabbricazione di pan-
nelli di faesite, con il completo riutilizzo dei residui
legnosi del sorgo. Questo ambizioso piano indu-
striale non giunse futtavia a compimento a causa
dell’inasprirsi del secondo conflitto mondiale.
L'utilizzo delle bagasse come “combustibile suffi-
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ciente a coprire tutto il fabbisogno energetico”
divenne una prassi consolidata nell'immediato
dopoguerra, quando i residui del sorgo finirono in
caldaia al posto del carbone per la produzione di
energia.

La distilleria di Forlimpopoli inaugurata il 18
novembre 1940, a un anno di distanza dalla conso-
rella di Ponte Galeria, appariva sensibilmente pill
grande e mostrava una maggiore articolazione del
corpo principale di fabbrica, che probabilmente
rispecchiava 'esigenza di lavorare 1 prodotti colla-
terali — furfurolo, faesite, ... — in appositi reparti
affiancati a quelli dell’alcool carburante. Annessa
alla distilleria forlimpopolese fu installata anche
una pileria che negli anni della guerra raffinava i
semi del sorgo rivendendoli come surrogato del
riso.

La lavorazione stagiomale del sorgo zuccherino
aveva molte caratteristiche in comune con quella di
un tradizionale zuccherificio di barbabictole.
Durante 'inverno i tecnici agrari mantenevano i
rapporti con i coltivatori che in primavera semina-
vano sorgo zuccherino in millecinguecento ettari
perlopili distribuiti nel territorio di pianura a valle
della via Emilia, fra Rimini, Ravenna ¢ Faenza (4).
La pianta vegetava rigogliosa fino a tre metri di
altezza durante il trimestre estivo ed all'inizio di
settembre era pronta per il raccolto. La campagna
di lavorazione durava al massimo un paio di mesi,
poi la fabbrica ritornava nel silenzio fino alla fine
dell’estate successiva. Lavvio di una siffatta induo-
stria stagionale, di carattere tutto sommato ancora
sperimentale, fu possibile grazie al sostegno pub-
blico sotto forma di agevolazioni fiscali ¢ di somme
date a fondo perduto, ma trovo il sostegno entusia-
sta di investitori che vollero scommettere sul sorgo

Medaglia commemorativa dello stabilimento SAPLA di Ponte Galerin
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assumendosi il rischio di un’impresa ancora acerba,
osservata con perplessitd dalla vecchia guardia
degli industriali saccariferi. La sclezione delle
varictd di sorgo pit adatte agli scopi industriali
richiese sforzi poderosi su un arco di tempo che
non consentiva un rapido ritorno degli investimen-
ti. La SACCA del Gruppo Montesi ebbe il merito di
avviare queste ricerche su tutto il territorio naziona-
le nella seconda meti degli anni Trenta e di condur-
le a buon punto sotto la direzione scientifica di
Ernesto Parisi, preside della facoltd di agraria di
Milano. Nel 1940 la SAPIA raccolse da llario
Montesi il testimone di una sfida ancora da vince-
re, ma la affrontd con determinazione, ottenendo
risultati lusinghieri nonostante la guerra in corso,
Le varietd di sorgo coltivate dagli agricoltori in
Romagna ¢ nella pianura laziale, dai nomi espressi-
vi di Rex, Rosso Lombardo, Rosso Forli, divenne-
ro le immagini della propaganda di una “seconda
battaglia del grano™ che col sorgo avrebbe voluto
risolvere il problema encrgetico nazionale. Nel
1941 a Forlimpopoli venne addirittura istituito un
concorso a premi per valorizzare i raccolti di mag-
gior successo. Le immagini dei vincitori immorta-
lati fra lussureggianti coltivazioni di sorgo zucche-
rino finirono sulle pagine delle riviste (5). Il peso
totalizzato dai pilt fortunati superava i 400 quintali
per eftaro, ma in condizioni normali si aggirava fra
i 200 ¢ 1 300 guintali, comungue maggiore nei ter-
reni argillosi di pianura rispetto a quelli sabbiosi e
collinari. L' aleatorieta del raccolto era un fattore di
rischio con cui gli agricoltori dovevano fare i conti.
Per decimare i frutti di tre mesi di lavoro bastava
una tempesta di vento o aggressione di parassiti
come la piralide e la sesamia. Per queste ragioni la
coltivazione del sorgo zuccherino divenne proble-
matica nell’immediato dopoguerra. Venendo a
mancare un'adeguata assistenza agronomica e
senza pint il vineolo totalitario che destinava al
sorgo almeno il 2% dei terreni coltivati, gli agricol-
tori preferirono orientarsi verso colture pil sicure.
La tendenza del sorgo zuccherino ad ibridarsi spon-
tancamente con altre varieth di graminacee vanifico
gli sforzi di anni di selezione genetica del seme. La
distilleria forlimpopolese fu riconvertita di conse-
guenza alla lavorazione di altre materie prime, ma
per un intero decennio e senza soluzione di conti-
nuita fino all"immediato dopoguerra continud a
condurre le campagne del sorgo zuccherino duran-
te i mesi autunnali.

L'impianto SAPIA di Forlimpopoli era predisposto
per ricevere grandi quantitativi di canna sia su
gomma sia su rofaia, attraverso un doppio raccordo
ferroviario che si staccava dalla linea Bologna-
Ancona e poteva contare su un binario riservato
nello scalo merci della stazione. La rotaia pil orien-
tale si immetteva con un’ampia curva fra la palaz-
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zina degh uffici e la distilleria nei pressi di viale
Roma, consentendo "approvvigionamento di car-
bone alla centrale termoelettrica. L'altra rotaia, che
curvava sul lato occidentale della fabbrica, raddop-
piava i binari per un lungo tratto e terminava nei
pressi dei cancelli dingresso, dov'erano le pese ed
i laboratori di campionamento del sorgo zuccherino
lungo il confine meridionale dell’arca adibita a
piazzale. L'organizzazione dei trasporti seguiva cri-
teri razionali e realizzava un piccolo centro inter-
maodale ai cancelli d'ingresso delle materie prime,
nei pressi dall attuale parcheggio di via De Gasperi.
A questi cancelli ogni anno a settembre si formava-
no colonne di autocarri carichi di sorgo. Un effi-
ciente sistema di prenotazione con il rilascio di una
contromarca permetteva di prenotare il giorno e
I"ora di consegna, senza cccessive file all’ingresso,
secondo una procedura mutuata dall"industria dello
zucchero che in modo analogo gestiva il conferi-
mento delle barbabietole nel momenti di massimo
afflusso. D'altro canto il trasporto del sorgo alimen-
tava un indotto economico simile a quello della bar-
babictola ed era gestito entro il medesimo guadro
normativo,

Lo scarico avveniva a forza di braccia ¢ con I’ ausi-
lio di piccoli mezzi meccanici che consentivano di
accatastare le canne nel piazzale. Da qui partiva un
nastro trasportatore obliguo che aveva il compito di
elevare le canne ¢ di immetterle nell’ala occidenta-
le della fabbrica dove si trovava un apparecchio
denominato sfibratore, seguito dai quattro mulini
elettrici che spremevano in sequenza le fibre vege-
tali del sorgo zuccherino con rulli d'acciaio.
Leggendo i dati di un registro di lavorazione del
1946 fortunosamente salvato dalla dispersione (6)
si coglie una potenzialith complessiva dell’impian-
to forlimpopolese superiore a quella iniziale di
Ponte Galeria di circa il 20%.

Forlimpopoli neghi anni Quaranta poteva produrre
giomalmente oltre 400 ettanidri di alcool, mentre le
canne del sorgo che entravano in fabbrica superava-
no 1 5000 quintali. Tenuto conto dei bilanci chimici
e delle inevitabili perdite di lavorazione, un quinta-
le di canna restituiva circa sette litri ¢ mezzo di
aleool. 1l sorgo in ingresso, composto per due terzi
di acqua e per un terzo di sostanza secca, aveva un
contenuto zuccherine intorno al 13%. Le bagasse in
uscita dal quarto mulino con un residuo acquoso del
45% contenevano circa il 3% di zucchero: risulta-
vano abbastanza secche da consentire un’agevole
movimentazione in vista di ulteriori impicghi, ma
le perdite di zucchero erano ben pil alte di quelle
che si sarebbero tollerate in una fabbrica di barba-
bietole. Erano pertanto allo studio ulteriori proces-
si estrattivi con lo scopo di migliorare la resa di una
lavorazione tutto sommato ancora sperimentale.

Il succo di spremitura usciva dai mulini con il 10%
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di contenuto zuccherino ed un quoziente di purczza
intorno al 72%. Ciascuno dei dieci tini, riempito
con poco pilt di mille ettolitri di mosto, rendeva il
6-7% in volume di alcool etilico dopo trentasei ore
complessive di fermentazione suddivise fra venti-
due ore di riempimento, sette di esaurimento ¢ setie
di distillazione. Questi dati desunti dal registro di
fabbrica del 1946 offrono una panoramica dell’effi-
cienza produttiva nell’immediato dopoguerra ¢
rispecchiano solo in parte la situazione dei primi
anni Quaranta, che era probabilmente migliore
quando le coltivazioni di sorgo ricevevano maggio-
ri attenzioni e I'impianto industriale includeva a
valle della distillazione il processo di disidratazio-
ne. L'alcool carburante non tollera infatti residui
acquosi nella miscela se non in minime tracce.

E’ noto che un convenzionale processo di distilla-
zione non pud abbassare la percentuale di acqua
residua significativamente al di sotto del 3%, per-
ché in corrispondenza dei 97.2 gradi alcolici si
forma fra Macqua ¢ Malcool un complesso stabile
denominato azeotropo binario, che bolle ad una
temperatura di 78.15°, vicinissima a guella di ebol-
lizione dell’alcool etilico puro. Da questo punto in
avanti non & pill possibile separare ["acqua dall al-
cool etilico agendo solo sulla temperatura del pro-
cesso di distillazione. Servono altre tecniche come
quelle sperimentate su scala industriale in Francia a
partire dagli anni Venti del Novecento, ad esempio
dalle Usines de Melle, che aggiungevano benzene
alla miscela alcolica per sfruttare le propricta degli
azeotropi ternari. L'acqua residua veniva estratta
mediante una particolare miscela formata da acqua,
alcool e benzene che bolle a circa 65°, temperatura
significativamente pill bassa di quella dell’alcool
elilico puro. In coda a guesto particolare processo
di distillazione, che prevede ingegnosi recupert di
materia e di calore, si libera gradualmente alcool
assoluto fino al 99 99 (7 ).

Altre tecniche di disidratazione si basavano pid
semplicemente sull'uso di agenti rigenerabili: la
glicerina del processo Mariller, oppure I"acetato di
sodio ¢ di potassio del processo HIAG, brevettato
nel 1929 dall’austriaco Adolph Gorhan. E” proprio
guest'ultimo metodo ad avere avuto maggior diffu-
sione in Italia nelle distillerie di alcool carburante
alla fine degli anni Trenta, per la semplicith con cui
permette di gestire linee di produzione fino a cin-
quecento ettanidri al giorno. In testa alla colonna di
disidratazione veniva immesso acetato di potassio ¢
di sodio sotto forma di soluzione salina che in con-
trocorrente assorbiva i residui acquosi della misce-
la alcolica. L'alcool assoluto fluiva all’esterno dalla
testa della colonna con una purezza superiore al
09 8% mentre la soluzione salina di acetato, in
uscita dal fondo, veniva subito rigenerata facendo
evaporare I"acqua in essa contenuta. 11 pennacchio
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di vapore bianco sparato verso il cielo nelle imma-
gini della distilleria di Forlimpopoli all'inizio degli
amni Quaranta potrehbe essere un chiaro indizio
dell’uso della teenica di disidratazione HIAG, 'u-
nica a produrre un siffatto getto di vapore come
esito del processo rigenerativo dei sali.

Nel secondo dopoguerra la distilleria di
Forlimpopoeli venne subito riconvertita alla produ-
zione di alcool alimentare di gradazione 965 che a
differenza dell’alcool carburante non necessita
d'essere disidratato alla fine del processo di distil-
lazione. La trasformazione determind non solo lo
smontaggio del disidratatore HIAG, ma richiese un
aggiustamento graduale degli apparecchi di distilla-
zione che erano nati per produrre grandi quantitati-
vi di alcool grezzo ad uso carburante, senza alcun
interesse per 'odore e il sapore del prodotto finito,
Con la nuova gestione dell"ORBAT, che prese in
affitto gli impianti della SAPIA nel dicembre 1945
¢ ne divenne proprietaria nel 1956, la distilleria di
Forlimpopoli abbandond le sfide della chimica
verde ¢ comincid a distinguersi come industria
agroalimentare (8),

L'epilogo del sorgo zuccherino: una fine
necessaria?

L'ORBAT di Forlimpopoli non fu danneggiato dalla
guerra se non marginalmente ¢ prosegui col sorgo
zuccherino fino al 1948, Per dare lavoro a contadini
ed operai in una fase critica della nostra storia, il
sorgo fu coltivato in Romagna ancora per qualche
anno sfruttando un’organizzazione agrara rimasta
allineata con gl orientamenti prebellici. Ma senza
adeguati investimenti I'ORBAT portd la filiera del
sorgo ad esaurimento prima del 1950,

Venuto a mancare il sostegno politico, in veneto
llario Montesi decise subito di non riattivare la lavo-
razione del sorgo ¢ dal 1945 la fabbrica di Carfura
funziond esclusivamente come bictoleria, mentre il
primo stabilimento costruito della SAPIA nelle cam-
pagne romane di Ponte Galeria non entrd pit in fun-
zione dopo la liberazione: L'ORBAT decise di chiu-
derlo definitivamente nel 1948 dopo aver temporeg-
giato tre anni in attesa di una riconversione che non
avvenne. La produzione di sorgo zuccherino nelle
campagne laziali aveva suscitato maggion perples-
sitd per la presenza di parassiti particolarmente
aggressivi e per le difficolta di irrigazione della pia-
nura ponting.

La mancata realizzazione dell"impianto di Pontinia
in provincia di Latina non facilito la gestione logisti-
ca della distilleria di Ponte Galeria, che doveva farsi
carico delle canne prodotte nella pianura di recente
bonifica fino al Circeo ¢ a Terracina, Eppure anche
qui erano stati compiuti sforzi notevoli negli anni pid
difficili del secondo conflitto mondiale per dare mag-
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gior respiro ad una produzione che cercava di eman-
ciparsi dalla breve stagionalith autunnale. Il professor
Emesto Parisi aveva avviato in queste terre la coltu-
ra di una barbabictola invernale, inadatta alla produ-
zione di zucchero ma utile come materia prima alco-
ligena, che giungendo a maturazione nel mese di
marzo prima della semina del sorgo avrebbe consen-
tito di raddoppiare la produttivita della SAPIA (9).
La disputa fra il sorgo e la barbabietola da zucchero,
che si contendevano i medesimi terreni nella stagio-
ne estiva, poteva risolversi a vantaggio delle distille-
ric tramite la coltivazione di questa barbabictola
invernale, pil piccola e legnosa, ma adatta alla pro-
duzione di alcool negli stessi impianti gii installati
per la lavorazione del sorgo zuccherino.

Emesto Parisi continud a sostenere I'industria del
sorgo attraverso le avversita del conflitto mondiale
fino alla morte prematura che lo colse a 54 anni in
una Milano ancora devastata dalla guerra, nel dicem-
bre 1945, 1l protagonista di una stagione di ricerca
ormai giunta al capolinea usci all’improvviso di
scena negli stessi giomi in cui Mantorith giudiziaria
aveva ceduto all’ORBAT la gestione della SAPLA,
sette mesi dopo |"arresto dei soci fondatori della
Societh Anonima Promozione industrie Agrarie,
avventua a Milano nel maggio 1945, L'accusa di
compliciti con ["esercito occupante trattenne in car-
cere Guido Marasini ¢ i fratelli Carlo ¢ Augusto
Missiroli fino al processo del 6 febbraio 1946, quan-
do vennero assolti senza riserve. Ai soci fondatori
della SAPIA non fu comungue data la possibilita di
tornare in sella alla loro impresa ¢ la ricostruzione
post bellica si giocd al di fuori degli schemi che ave-
vano guidato industria del sorgo fino al 1944,
Cessato il vincolo totalitario che destinava 'intera
produzione di sorgo alle distllerie di carburante, si
presentarono nuove interessanti possibilita per gh
impieghi alimentari degli sciroppi zuccherini del
sorgo, non solo per fame alcool, ma per un diretto
utilizzo nelle marmellate ¢ nelle conserve.

Guido Marasini aveva gia saggiato la possibilita di
utilizzare la melassa del sorgo nella produzione di
conserve alimentari. Nei laboratori della SSICA | la
Stazione Sperimentale dell’Indusiria delle Conserve
Alimentari di Parma trasferita presso 'azienda
Marasini di Sorbolo durante la guerra, fu predisposta
una linca di produzione di zucchero liquide dal
sorgo, utilizzando tecnologie artigianali tratte dalle
industrie olearie e del pomodoro. Di questa interes-
sante sperimentazione scrisse il chimico Giovanni
Mauri in un articolo apparso nel dicembre 1945 sulla
rivista della SSICA, dov'é descritto il metodo per
ottenere dal sorgo una melassa doleificante chiarifi-
cata ¢ concentrata a brix 70, alternativa allo zucche-
ro bianco che nel dopoguerra aveva raggiunto prezzi
proibitivi (10). Se il sorgo ebbe uno spazio nella pro-
duzione dello zucchero in Italia, fu solo per fornire
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un doleificante d'emergenza durante la seconda meti
degli anni Quaranta, quando |'industria saccarifera
doveva ancora risollevarsi dalle pesanti distruzioni
della guerra e non riusciva a soddisfare le richieste
delle fabbriche di conserve. Non appena la capacita
produttiva degli succherific tornd ai livelli pre belli-
ci, quel che restava del sorgo zuccherino fu spazzato
via dall’industria bieticola saccarifera, la quale, forte
di cinguant’anni di storia, non volle cedere terreno
ad altve colture concorrenti.

Alla luce dei fatti non & semplice esprimere un giudi-
zio complessivo su quanto fosse opportuna un'indu-
stria italiana del sorgo affiancata a quella della barba-
bictola. La storia tumultuosa degli anni in cui tutto si
gioch, fra autarchia e ricostruzione post bellica, rende
pit complessa la valutazione. Ma alla fine resta la
sensazione di aver smarrito qualcosa, Per Giovanni
Mauri I"obiettivo di ottenere zucchero cristallizzabile
dal sorgo sembrava ormai a portata di mano, quando
le piante di sorgo zuccherino selezionate dal geneti-
sta Enrico Avanzi nelle campagne di Pisa furono
distrutte dai bombardamenti. Bastava ancora qualche
amno ¢ forse sarchbe giunta a maturazione una nuova
filiera produttiva dello zucchero che avrebbe cambia-
to il volto del settore saccarifero in Italia. Ma anche
in caso di successo, il sorgo zucchering era destinato
ad un ruolo subalterno alla barbabietola, su cui con-
vergevano gli interessi dei grandi gruppi saccariferi
gid affermati in Italia ¢ in Europa.

Nella nostra epoca di bilanei per industria italiana,
& lecito interrogarsi sulle potenzialith che avrebbe
avuto la filiera del sorgo, alternativa alla barbabieto-
la, se fosse stata adeguatamente sostenuta negli anni
centrali del Novecento, quando non mancavano le
risorse per svilupparla.

NOTE

(1} Alla fine del 1997 il gruppo olundese Royal
Nedalco aveva acquisito dalla famiglia dei conti
Panza di Biumo il pacchetto azionario delle distille-
rie ORBAT S p.A.

(2} I nuove stabilimento per la distillazione dell’al-
cool dal sorgo zucchering possente organo autarchi-
co inaugurato da Musselini a Ponte Gualeria,
Giornale Luce B/B 1625, 22/11/1939. 1l filmato &
disponibile all"indirizzo weh
https://www.youtube com/watch?v=TCCRcU-11C0.
(3) LALDING, Fra zucchero e alcool: le vicende del
sorge ¢ la visione industriale i Montesi (1935-
1939, «Industria Saccarifera Italiana», CXIII, n.1-2,
2020, p.24.

(4) GFEBaLomi, N sorgo zuccherine, a cura della
Societda Anonima Promotrice Industric Agrarie,
Faenza, tipografia Flli Lega, 1941.

(5) E.Parist, Coltivare il sorgo zuccherine, sorgente
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senza rivali di alcole carburante e mangimi concen-
trati, «L' Avvenire Agricolo», n.4, aprile 1941,

(6) 1 registro denominato U T.10 annota i pesi e le
percentuali alcoliche o zuccherine lavorate ogni ora
nei mulini e nei tini di fermentazione, nel 1946 ¢
nella prima parte del 1947, Include i dati relativi alla
centrale termica ma non quelli di distillazione.

(7} ANALENTE, La distilleria di Tresigallo,
«Industria Saccarifera Italiana», CXII, n.5-6, 2019,
p.50.

(8) L'acronimo ORBAT significa “Organizzazione
Battaglia”, dal cognome della famiglia di origine
messinese che nel 1945 deteneva la maggioranza
della Societi. Alla fine degli anni Quaranta i
Battaglia cedettero le loro azioni ai conti Panza di
Biumo, che erano soci dal 1945 con una quota di
minoranza,

(9) EParist, Il commubio del sorgo con la «bietola
d'invernos e la produzione dell’alcole nellltalia
Meridionale, «L’'industria saccarifera italiana»,
XXXIV,n.11, 1941, p 333,

(10) G.MaurL, il sorge zucchering e Uindustria delle
marmellate, «L'industria italiana delle conserve ali-
mentari=, XXX, n.3-4, 1945, p.20. La massa sfibra-
ta del sorgo veniva imbibita con acqua bollente in
una rudimentale batteria di quattro diffusori. dopo di
che si procedeva alla torchiatura in un torchio conti-
nuo per raccogliere il succo. La sansa che usciva dal
torchio veniva nuovamente imbibita con acqua bol-
lente e nuovamente spremuta. Con due imbibizioni e
due spremiture veniva allontanata una bagassa con
solo 1"'1% di zuccheri. 1 liquidi provenienti dalla
spremitura erano poi riscaldati a 85 in un tino dove
avveniva spontancamente la floculazione, con ef-
fetto di coagulare gran parte delle sostanze coloran-
ti. 11 liguido veniva quindi centrifugato, pol mescola-
to con farina fossile ¢ carboni decoloranti, quindi fil-
trato con filtri pressa e portato a concentrazione in
due passaggi: prima a brix 40, poi a brix 70 con 1'ag-
giunta di idrosolfito di sodio nella proporzione di 50
g per quintale di concentrato.
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LA DISTILLERIA “ERIDANIA” A SAN MICHELE AL TAGLIAMENTO

A chi si trovasse a percorrere la Provinciale SP42, nel
tratto compreso fra San Giorgio di Livenza ¢ Latisana
(VE), non rischierebbe certo di passare inosservata la
mole tuttora imponente dell’ex-Zuccherificio e
Distilleria Eridania di San Michele al Tagliamento,
che si staghia contro il cielo in lontananza, fra il verde
dei campi coltivati. Nato come distilleria di bietole nel
1936, il complesso attraverstd indenne il perodo belli-
co, al termine del quale fu integrato con la sezione
zuccherificio, per concludere poi la sua breve parabo-
la saccarifera gia nel lontano 1958, Da allora, I"abban-
dono a seguito della dismissione del sito ¢ le varie
destinazioni d'uso che si sono succedute nel tempo
non hanno alterato, s¢ non in misura relativamente
ridotta, I"aspetto originale della struttura muraria ester-
na, il cul fascino resta immutato. Tuttavia, disperso
I"archivio di fabbrica ed essendo assai improbabile, a
oltre sessant’sanni dalla chivsura, rintracciare ex-
dipendenti in grado di fornire testimonianze dirette,
poco o nulla sarebbe dato conoscere riguardo agli
impianti, alla disposizione dei vari reparti, alla struttu-
ra produttiva che un tempo, neppure cosi remoto, era
racchinsa e pulsava al suo intermo; destino comune del
resto a molti altr ex-stabilimenti, della nostra come di
altre industrie. Ma in questo caso, grazie a fortunate
circostanze ¢ ancor pill alla generositi ¢ cortesia di
aleune persone, & stato possibile disporre del materia-
le necessario a tracciare un quadro della fabbrica che
potrebbe spingersi a livello di dettaglio. Per contro,
proprio come in un'istantanea. il tempo per noi si
ferma laddove sull’ultima pagina dell’Inventario di
Fabbrica & segnata la data del 31 dicembre 1942, Da

Alexsandro Valente

questo punto in poi ¢ fino all’epilogo del 1958, quello
che conosciamo sulla storia ¢ sulle evoluzioni dello
stabilimento pud essere purtroppo liquidato in poco
pitl i una decina di righe. Da cid deriva I'impostazio-
ne che potremmo definire da “Relazione sulla visita
allo stabilimento™, interamente coniugata al presente,
che volutamente si & data a questo lavoro, eceetto ul-
timo capitolo. Prima di passare oltre & opportuno
richiamare brevemente il contesto storico nel quale, da
parte della societid Eridania Z.N., maturd la decisione
di intraprende la costruzione di questa distilleria.
Siamo a fine marzo del 1936; la guerra d’Etiopia ¢ in
pieno svolgimento, le “inigque sanzioni™ da cingue
mest gravano sull'ltalia. In ossequio alla politica
autarchica del Regime, che mira a limitare le importa-
zioni di benzina dall’estero, miscelandola col 20% di
alcole assoluto la cui produzione dovrebbe raggiunge-
re il milione di ettandri I"anno, gli industriali saccari-
feri sono chiamati a fare la loro parte. La posizione
dell’Eridania a riguardo & cosi sintetizzata agli azioni-
sti, nell’ Assemblea Generale Ordinaria convocata il
26 marzo 1936: "Per la campagna 1935/1936 la pro-
duzione di alcole dalle bietole venne fissata (dalla
Corporazione delle bietole e dello zucchero, nda) in
ettanidri 10000 cirea (.. ). La nostra Societa ha par-
tecipato ol programma 1935 con gli impianti di
Cavanella Po e Pontelagoscuro. Ma essendo la poten-
zralite ded propri opifici (1) insufficiente a far fronte al
programma di produzione stabilito per le campagne
sticcessive, ¢ non potendo d altra parte restare assen-
te di fronte agli sviluppi di un programma degli orga-
ni centrali che interessa cosi vivamente la Nazione, ha
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chiesto ed omtenuto Vantorizzazione per Uimpianto di
una nuova distilleria della potenzialita i ettanidri
500 giornalieri, della quale si inizia proprio in questi
giorni la costruzione a §. Michele al Tagliamento.”(2)
Sul posto viene inviato il dott. Marcello Barbé (3), che
assumerd poi la direzione dello  stabilimento.
Coadiuvato dal fotografo  Achille Paggiaro di
Portogruaro, egli cureri fra 'altro la documentazione
fotografica di rito dell’avanzamento lavori di costru-
zione, i quali saranno completati a tempo di record “in
cingue mesi, durante e contro 'assedio economico”,
come orgogliosamente rivendicherd uno striscione
appeso alla facciata, consentendo alla distilleria di par-
tecipare seppure parzialmente, in settembre, alla cam-
pagna del 1936. Giil nei mesi successivi vengono poi
cffettvate le prime modifiche per aumentame la
potenzialith da 500 a 800 Edii, che diverranno opera-
tive nel 1937 e che porteranno la capacita produttiva
totale di alcole assoluto dell’Eridania a olre 2200
Edri giornalieri.

6l

UNO SGUARDO D’INSIEME

La distilleria viene costruita in localitd San Michele al
Tagliamento al centro di un’area recintata di circa 15
citari, facente parte di un vasio appezzamento di olire
40 cttari appartenuto in precedenza allazienda agrico-
la “Ca’ Plerota”, confinante a Nord con la Statale
Marango-Latisana ¢ ad Ovest con il canale “Taglio™
(Fig. 1). Vi si accede attraverso un ampio viale che si
dirama dalla Statale e giunge fino ai due cancelli desti-
nati al bansito in entrata ¢ uscita dei cami e degli auto-
mezzi di trasporto delle bietole, alla cui pesatura prov-
vedono due bilici. Sul lato sinistro dell’ingresso si tro-
vano la palazzina degli uffici, le abitazioni degli
impiegati ¢ la villetta del direttore. Il piazzale & spazio-
s0; le aree destinate alla circolazione sono pavimenta-
te in Macadam ¢ parzialmente in cubetti di porfido.
Sono presenti in totale quattro silos dei quali due desti-
nati ai carri, affiancati fra loro e disposti parallelamen-
te alla facciata dello stabilimento, lunghi 80 metrd ¢
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Fig. 1 Plammeétria generle dello stabilimento, anno 1937
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capaci di contenere da 8000 a 9500 ¢.li di barbabieto-
le ognuno. Non & previsto il raccordo ferroviario, -
tavia gli altri due silos, di capacitd leggermente infe-
riore ai precedenti e situati a destra del fabbricato prin-
cipale, parallelamente al canale, sono riservati al rice-
vimento delle bietole dalle barche, che giungono dal
canale Taglio ¢ vengono scaricate mediante 'uso di
carriole, Sul piazzale inoltre si trova il Laboratorio
Tare ¢ la vasca di deposito delle polpe. Al lato oppo-
sto rispetta al canale & collocato il magazzino alcole,
con due grossi serbatoi metallici esterni. Attormo allo
stabilimento sorgono ineltre alcuni edifici accessori
destinati a magazzini, officine, tettoie per tubisti, latri-
ne e deposito biciclette. Un po’ isolata sul lato sinistro
del piazzale si trova la cabina della S.A.D.E. (Societi
Adriatica Di Elettriciti) per I'alimentazione elettrica
fuori campagna. Dietro la fabbrica, ai limiti dell’area
recintata vengono ricavate le vasche per la decantazio-
ne dell"acqua di fluitazione delle bictole ¢ Maccumulo
delle vinacce in attesa di essere scaricate, durante 1'in-
verno, nel canale Taglio.

IL FABBRICATO PRINCIPALE

E’ caratterizzato da una struttura mista nella quale si
altemano ampic superfici vetrate, mattoni a vista ¢
pilastri in cemento armato; esso appare solido e al
tempo stesso elegante. La facciata, lunga un centinaio
di metri e rivolta a Nord, € dominata dalla massiccia
torre a base quadrata, alta venticingue metri ¢ solcata
verticalmente da tre ampie finestrature continue che
arrivano al fascione superiore, poco sotto la copertu-
ra a terrazzo, dove campeggia la scritta “Eridania
Zuccherifici Nazionali”. Attorno alla torre, su tre lati
si addossano i vari reparti principali (Fig. 2 e 3).

Fig. 2 Plonimietrin piano term
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Osservandola dal piazzale, alla sua sinistra si trova la
tinaia, che ospita nella prima parte del fabbricato, a
piano terra il locale destinato ai refrigeranti del mosto
proveniente dalla diffusione, alle pompe del vino ¢ ai
compressori d'aria; al piano superiore ¢ collocato il
reparto preparazione mosti. Successivamente la linea
di gronda si abbassa ¢ inizia la sezione riservata ai tini
industriali, dotata di lucernaio sul colmo del tetto, che
si estende verso il magazzino alcole. Sul lato destro
della torre si addossa la “casa bietole™. con un primo
tratto pidl alto in corrispondenza delle tagliatrici; al
termine del fabbricato si diparte la passerella soprae-
levata per il trasporto delle polpe alla relativa vasca.
Sul lato posteriore della torre infine a piano terra &
collocata la sala macchine e la centrale elettrica, al
primo piano il laboratorio chimico ¢ i locali misura-
tori Siemens. La copertura qui € a terrazzo, mentre
per gli altri reparti il tetto & a due falde in Etemit,
sostenuto da capriate metalliche. Infine addossata alla
centrale elettrica ¢’ la sala caldaie,

CASA BIETOLE

Come anticipato, la potenzialita della fabbrica nel "37
¢ gia passata a 800 Edri; questo comporta un fabbiso-
gno di bietole di circa 10,000 g.li nelle 24 ore, pari a
quello, per 'epoca, di uno wuccherificio di medic
dimensioni. La dotazione originale di questo reparto,
proviene effettivamente in larga misura dalla spoglia-
zione dello zuccherificio di San Vito al Tagliamento,
che infatti probabilmente non a caso scompare dall’e-
lenco delle fabbriche della Societh proprio quando
viene inserita la distilleria di San Michele al
Tagliamento: vi ritorneri anni dopo ma come fabbri-
ca di lievito, Si tratta per lo pilt di materiale di produ-
zione Breitfeld, gia all’epoca piuttosto datato: tutti gli
azionamenti meccanici principali (ruota bietole, lava-
trice, elevatori, tagliatrici ¢ presse) avvengono con
cinghie di cuoio ¢ pulegge fisse/folli, portate da albe-
ri d’acciaio sostenuti da mensole a parete. L'unico
motore & a vapore ¢ si trova in sala macchine, colle-
gato poi all’albero principale del reparto da una larga
cinghia che attraversa il muro. La canaletta prove-
niente dai silos riversa in una fossa sotterranea le bie-
tole che, riprese dall apposita ruota a cassette di 7
metri di diametro, vengono scaricate nella lavatrice
ad asse orizzontale. Dopo il lavaggio, 'elevatore le
solleva fino alla bilancia Chronos, posta in un palco
sopraelevato, nel punto pit alto della casa bietole. Da
qui mediante una tramoggia giungono alle due taglia-
trici ¢ quindi, trasformate in fettuece, al nastro tra-
sportatore a servizio della diffusione, situata al primo
piano, Dopao il potenziamento del "37, questultima &
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Fig. 3 Planimetria primo piano

costituita da due batterie di dieci vasi ciascuna, posti
st due file parallele, di costruzione Breitfeld ¢ modi-
ficate dalla San Giorgio. | diffusori sono a scarico
inferiore, da 54 ettolitri di capaciti. L'acqua per la dif-
fusione proviene da una cassa posta all'ultimo piano
della torre e il riscaldamento si effettua mediante inie-
zione di vapore nel tubi di collegamento fra i diffuso-
ri. Un giro di batteria dura un’ora e mezza: il sugo
estratto passa a due casse di misura e poi abbandona
il reparto per andare ai refrigeranti. Le polpe scarica-
te dai diffusori vengono raccolte da due canali in
lamiera posti a piano terra ¢ scivolano nell apposita
fossa sotterranea, da cui sono riprese da un elevatore
e sollevate nuovamente al primo piano, fino alle due
presse Bromberger, Dopo la pressatura cadono infine
in un trasportatore ovzzontale a coclea di oltre trenta
metri di lunghezza che le scarica su vagonetti
Decauville, posti all’esterno sulla passerella sopracle-
vata, che hanno il compito di trasportarle fino alla
vasca di raccolta. Al piano terra sono installate le
varie elettropompe centrifughe per le acque di fluita-
zione delle bictole e per quelle derivate dalla pressa-
tura delle polpe.

Reparto tinaia, in primo piano i dni madre.

REPARTO FERMENTAZIONE

Il sugo estratto dalla diffusione, al 12 + 13 % di zue-
chero, passa al reparto fermentazione, il quale come
noto ha la funzione di trasformarlo innanzitutto in
“mosto”, 0ssia in una soluzione contenente, oltre allo
zucchero, il lievito ¢ quanto occorre perché esso
possa esplicare al meglio la sua azione, e poi in
“vino”, che nelle distillerie di bietole raggiunge in
media una gradazione alcolica del 7 + 8 % in volu-
me. Da questi valori e tenendo presente la potenzia-
litd dello stabilimento, risulta che nelle 24 ore occor-
rono circa 10,000 + 11.000 ettolitii di vino pronto da
distillare.

Il sugo caldo proveniente dalla diffusione passa
innanzitutto nei refrigeranti, posti nell apposito loca-
le a piano terra, dove la temperatura viene abbassata
a circa 30°C, e successivamente nei tre tini di acidi-
ficazione da 95 ettolitri, dove viene addizionato di
acido solforico. Questa operazione consente di rag-
giungere le condizioni di pH ottimali per I attivita del
lievito ¢ contemporancamente ostacolare fortemente
lo sviluppo di microrganismi estranei, che sarcbhbe
viceversa favorito in un ambiente neutro. Inoltre
determina un certo grado di inversione del saccarosio
al fine di assicurare un rapido avvio della fermenta-
zione. La maggior parte del sugo acidificato ¢ desti-
nata al “colaggio™ nei tini industriali, come si vedri
oltre. mentre un’aliquota minore si riversa nei guat-
tro tini preparazione mosti da 75 ettolitri. Qui viene
mescolato con mosto in piena fermentazione fornito
dall’apposito apparecchio a lievito, che ne garantisce
la produzione continua in condizioni ottimali ¢ al
riparo da contaminazioni. Infine il contenuto dei tini
di preparazione viene immesso nel quattro “tini per
madri” da 300 ettolitri, dove va a costituire un
“piede” di mosto in piena attivitd; acrando e immet-
tendo sugo acidificato, anche questi vengono riempi-
ti. Il loro contenuto, a sua volta costituird il “piede”™
per ognuno dei 24 tini industriali da 960 ettolitri
effettivi, che verranno a loro volta riempiti di sugo
acidificato, la fase detta appunto di “colaggio”.

Tutti i trasferimenti di liquidi avvengono per gravita,
1 tini sono in lamiera di ferno; quelll industriali sono
ricavati da virole elettrosaldate sul posto e sono posa-
ti su selle in muratura disposte a piano terra. Il piano
di manovra a quota 538 metri & pavimentato in listel-
li di legno, con ampic fessure per favorire lo smalti-
mento dell imponente produzione di anidride carbo-
nica che trabocea dai tini e il ricambio con |'ana
esterna, proveniente dal lucernario. Occorre osserva-
re che la fermentazione & un processo biologico il
quale ha in distilleria un primo importante vincolo,
ossia realizzare il massimo rendimento nella trasfor-
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Impiamo Hing, primo piano delln tome. A sinistra colonna disidratatri-
ce, al centro rettifica, a destra la distillatrice.,

mazione dello zucchero in alcole. Cid posto, per
quanto ottimizzato rispetto alle variabili pini impor-
tanti, che sono sostanzialmente temperatura, quantiti
di lievito iniziale, concentrazione ¢ velocita di
immissione del sugo, tale processo presenta comun-
que una durata, oltre un certo limite, incomprimibi-
le. Una buona fermentazione industriale di sugo di
bictole richiede infatti un minimo di 36 + 42 ore, alle
quali occorre sommare i tempi richiest dalle varie
manovre, trasferimenti di liquidi e lavaggi. 1l secon-
do vincolo non meno importante & d’altro canto quel-
lo di avere costantemente a disposizione la quantiti
di vino necessaria per alimentare 'impianto di distil-
lazione, che nel caso in esame corrisponde ad un tino
da 960 etrolitri ogni due ore; si comprende facilmen-
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te la complessa organizzazione che deve avere que-
sto reparto. Il colaggio avviene contemporaneamen-
te su pii tini industriali, in genere 5 0 6, in modo che
la wvelocitd di immissione dello zucchero uguagli
quella di trasformazione in alcole. Il calore sviluppa-
to dalla reazione viene moderato mediante refrigera-
zione con acqua che scorre lungo le pareti metalliche
esterne dei tini.

Al termine del riempimento segue la fase detta di
“Caduta”, durante Ia quale la fermentazione si com-
pleta; infine il vino viene gradualmente trasferito
nelle casse in torre ¢ passa alla distillazione. Si pro-
cede quindi al lavaggio ¢ poi il ciclo ricomincia a
rotazione, sfalsato per ogni tino in modo da rispetta-
re ¢ ottimizzare i tempi richiesti,

REPARTO DISTILLAZIONE

La torre & a tre piani oltre il piano terra ¢ il terrazzo.
Entrando dall'ingresso che da sul piazzale, al piano
terra ¢ al primo piano posto a quota 5.38 metri sono
installate le colonne dei due impianti: a destra
1" Hiag™ da 500 Edri, a sinistra il *Melle™ da 300. Al
secondo piano a quota 1522 mefr ci sono i conden-
satori e 1 refrigeranti, il decantatore del “Melle” ¢ le
apparecchiature di rigencrazione dei sali dell™ Hiag”.
Al terzo piano, quota 22.30 sono collocate le casse
d’acqua, del vino e della diffusione. L'impianto
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“Hiag” ¢ di provenienza francese, costruito ¢ proba-
bilmente anche installato dalla Egrot, che detiene la
licenza per questo sistema di disidratazione, mentre il
“Melle™ & costruito in Italia dalla ditta Fratelli Mussi
di Milano. Le colonne, i condensatori e tutte le appa-
recchiature ansiliarie a contatto con i liguidi e vapori
alcolici, comprese le tubazioni, sono in rame.

IMPIANTO HIAG

E’composto da una prima sezione che ha il compito
di fornire alcole ad alta gradazione, ossia attorno ai
96 gradi in volume, con elevata potenzialita ¢ mini-
mo consumao di vapore; le esigenze in termini di qua-
litéi sono invece relativamente ridotte, dato 1'uso non
potabile a cui & destinato il prodotto finale (Fig. 5).
Comprende la distillatrice 4, la rettificatrice 5 ¢ la
colonnetta di esaurimento rettifica 6. Lo schema &
abbastanza semplice: il vino entra nella colonna 4,
che scarica alla base le vinacce esauritc mentre i
vapori alcolici a bassa gradazione, dopo aver attra-
versato il caratteristico duomo arresta-schiuma posto
alla sommita della colonna, alimentano dal basso la
rettificatrice 5. Qui vengono concentrati fino al livel-
lo desiderato nei piatti pi alti, dal penultimo dei
quali viene prelevato "alcole ad alto grado da invia-
re alla disidratazione, allo stato liguido ¢ alla tempe-
ratura di ebollizione. I vapori che escono dalla som-
mita della rettificatrice 5 vengono condensati nello
scaldavino 2 e nel condensatore supplementare 7 ¢ in
massima parte rientrano in colonna per formare il
riflusso. Dal refrigerante 8 perd viene estratta una
piccola quantita di alcole che contiene i prodotti di
testa, che vengono scartati in quanto potrebbero nuo-
cere nella fase successiva di disidratazione, La colon-
netta 6 provvede a recuperare 'alcole dallo scarico
della rettificatrice e a rinviarglielo sotto forma di
vapore alla base. Il vino prima dell'ingresso nella
distillatrice viene riscaldato in un apposito scambia-
tore dalle vinacce bollenti ¢ poi anche nello scaldavi-
no 2. E'da notare che la rettificatrice non necessita di
riscaldamento indipendente, bastando allo scopo il
calore latente dei vapori provenienti dalla distillatrice
¢ dalla colonnetta di esaurimento (4), La seconda
sezione ¢ destinata a compiere 1l processo di disidra-
tazione finale. Questo & affidato alle forti proprieta
disidratanti di una miscela di sali, che forma 'ogget-
to principale del brevetto Hiag, composta da acctato
di potassio e acetato di sodio. La caratteristica distin-
tiva del processo & quella di sfruttare la relativamen-
te bassa temperatura di fusione della miscela, circa
300°C, per mantenerla sempre allo stato liquido, che
rispetto a guello solido presenta evidenti vantaggi in

65

termini di maneggevolezza. Questa sczione ¢ costi-
tuita da due colonne e da un sistema di rigenerazione
dei sali. La colonna di disidratazione, alta oltre 14
metr, & la 9, del tipo a “corpi di riempimento”, ossia
contiene all'interno degli elementi, che nel caso in
esame sono “anelli Rachig” in ceramica, i quali
sostituiscono 1 tradizionali “piatti” nell'instaurare
quegli equilibri liquido-vapore che in generale pre-
siedono al funzionamento delle colonne, L alcole da
disidratare entra nel basamento della 9, riscaldato da
apposito scambiatore. | vapori salgono e incontrano
in controcorrente un flusso di miscela di sali sciolta
in alcole assoluto che scendendo li priva quasi total-
mente dei pochi percento di acqua che ancora possie-
dono. Giunti in testa alla colonna vengono liguefatti
nel condensatore 10 dando alcole assoluto liguido,
che esce per il tubo 11 diretto ai misuratori. La solu-
zione di sali invece, arricchitasi d’acqua, esce alla
base della 9 ¢ passa alla colonnetta 12 di esaurimen-
to della disidratatrice, che ha lo scopo di vaporizzare
le tracee di alcole trascinato e restituirle alla colonna
9. I sali, accompagnati ormai solo dall’acqua nella
quale sono disciolti, escono alla base della colonnet-
ta 12 ¢ mediante il “montasali” ad aria compressa 14
vengono innalzati fino al recipiente di deposito 15,
Da qui passano alla cassa di rigenerazione 16, dove
Vengono a contatto con un serpenting in acciaio per-
corso da vapore surriscaldato a 300:350°C.
Scacciata tutta "acqua mediante il tubo 17 che sfoga
all’esterno (5), 1 sali fondono e allo stato liquido fuo-
riescono dalla cassa di rigenerazione cadendo nel
mescolatore 18, dove si sciolgono nuovamente in
alcole assoluto, che per il forte calore in parte evapo-
ra ma viene prontamente condensato ¢ recuperato dal
refrigerante a ricadere 20. Da qui essi vengono reim-
messi alla sommitd della colonna 9 ¢ il ciclo si ripe-
te indefinitamente.

Impianto Hiag, secondo piano della tomre. Al centro s1 nota la cassa
rigenerazione sali, a destru in basso il mescolatore; sullo sfondo al
centro, coibentata con reccin di amianto, si intravede la sommith della
colonna dissdratatnee con relutivo condensatore, posto in alto a sini-
stra sul sostegno metallico
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IMPIANTO MELLE

Costruito dalla “Fratelli Mussi™ di Milano, ¢ basato
sulla “Ia Tecnica Usines de Melle”(Fig. 6). Anche in
questo caso si possono individuare due sezion, una
producente alcole grezzo ad alta gradazione e una di
disidratazione. La prima comprende la colonna
distillatrice 4, quella di concentrazione delle teste 5,
la rettificatrice B e la colonna esaurimento rettifica
11. 1l vino entra nella distillatrice 4, dopo cssersi
riscaldato in uno scambiatore percorso dalle vinacee
bollenti in uscita e nello scaldavino 2. La colonnetta
5 ha il compito di eliminare i prodotti di testa, estrat-
ti poi dal condensatore 6, che potrebbero disturbare
la decantazione della miscela ternaria. | vapori alco-
lici in uscita dalla distillatrice, entrano nell’evapora-
tore 7, la cui funzione sard illustrata pit oltre, ed
escono per il tubo 18 alimentando la colonna di ret-
tifica 8. Pertanto, sia la rettificatrice che la colonnet-
ta delle teste vengono alimentate direttamente dal
vapore della distillatrice ¢ non richiedono un riscal-
damento indipendente, con conseguente risparmio di
vapore (4). I vapori alcolici salgono concentrandosi
nella 8 e raggiungono il condensatore scaldavino 2 ¢
poi quello supplementare 9, si liquefanno e ritornano
in colonna come riflusso, meno una piccola parte
ricea di teste, estratta dal refrigerante 10, che viene
rinviata alla apposita colonnetta 5. La colonna 11 di
esaurimento toglie le ultime tracce di alcole dallo
scarico della rettificatnice alla quale vengono restitui-
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Centrale elevtrica e sala macchine, in primo piane motrice Tosi con gli
albeni di rinvio ¢ I"alernatore Gane.

te, sotto forma di vapore, a livello del basamento.
L'alcole ad alto grado, estratto dal penultimo piatto
della 8 viene immesso alla base dell’evaporatore 7,
dove vaporizza a spese del vapore che dalla distilla-
trice va alla rettifica, e in tale stato tramite il tubo 19
entra nella colonna 12 di disidratazione azeotropica,
che fa parte della seconda sezione assieme alla 13 di
recupero benzolo, secondo il tipico schema della la
Tecnica Usines de Melle. Tale processo si basa sulla
formazione di una miscela temaria, comprendente
alcole, benzolo e acqua, avente un punto di ebollizio-
ne inferiore a quello dell’alcole puro. Pertanto dal
basamento della colonna disidratatrice 12, si scarica
I'assoluto che dopo raffreddamento ¢ inviato ai
misuratori, mentre dalla sommita escono i vapori di
miscela ternaria, che trascinano fuori tutta 'acqua

1 2n
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Fig. 6 Impianto Melle
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Reparte caldaie, in primo pano i surniscaldatore di vapore per ali-
mentare la ngencruzione sali dell’impianto Hing.

contenuta nell’alcole grezzo e una volta liquefatti nei
condensatori 14 e 15 vengono immessi nel decanta-
tore 16, Qui la miscela si divide in due strati, dei
quali il superiore ricco in benzolo, 'inferiore in
acqua e alcole ma con tracce di benzolo. 11 primo
strato rientra direttamente in colonna disidratatrice
come riflusso, mentre il secondo va alla colonnetta
I3 per il recupero del benzolo, che allo stato di vapo-
re ternario si unisce a quello di analoga composizio-
ne uscente dalla sommita della colonna di disidrata-
zione, mentre dalla base della 13 I'alcole acquoso
ritorna alla sezione iniziale dove viene recuperato a
sua volta, tramite la colonnetta 11,

REPARTO CALDAIE, SALA MACCHINE E
CENTRALE ELETTRICA

Il vapore necessario allo stabilimento & fornito da
cingue caldaie alimentate a carbone, tipo “Fairbaim™
di costruzione Franco Tosi ¢ Saviem, ospitate nel-
I"apposito reparto. Sono a bassa pressione ¢ a foco-
lare interno, simili alle classiche “Cornovaglia” ma
con un giro dei fumi allungato per aumentare lo
scambio termico. 1l tiraggio & meccanico, con elet-
troventilatore ¢ camino in lamiera “Pratt™ dalla carat-
teristica forma conica. Accanto alle caldaie vi & un
surriscaldatore di vapore destinato ad alimentare la
rigenerazione sali dell’Hiag. Completano il reparto
le solite apparecchiature per condizionamento acqua
¢ le pompe. Fin dalla fase di costruzione 1 pilastri del
fabbricato sono stati dimensionati in modo da con-
sentire un innalzamento del tetto, riferito alla linea di
gronda, da 4 a 12 metd, per poter eventualmente
ospitare caldaie pill modemme ad alta pressione e
fascio tubiero sub verticale, gid allora abbastanza dif-
fuse. Fra il reparto caldaic ¢ la torre, a piano terra &
situato il locale sala macchine e centrale elettrica. In
ess0 sono installate due motrici a vapore, monocilin-
driche orizzontali, La prima & una Franco Tosi da
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150 HP con distribuzione a valvole Lentz ¢ proviene
dallo zuccherificio di Forli, la quale tramite un siste-
ma di pulegge aziona un alternatore trifase di costru-
zione “Ganz™ a 220 Volt e 42 Herz (5). La seconda
macchina & una Breitfeld del 1900 da 75 HP, prove-
niente da San Vito, collegata con cinghie all’albero
principale di distribuzione del movimento in casa
bictole. Nel locale trovano posto inoltre varie elettro-
pompe e il quadro elettrico generale.

LOCALE MISURATORI E MAGAZZINO ALCOLE

Come tutti gli alcoli, anche I'assoluto & soggetto a
rigide procedure di accertamento delle quantit pro-
dotte, ai fini della liguidazione dell’imposta di fab-
bricazione. Al primo piano del fabbricato sala mac-
chine e centrale elettrica, accanto al laboratorio chi-
mico, si trovano 1 due locali nei guali sono installati
1 misuratori “Siemens”, di proprietd della Regia
Finanza; per quanto riguarda "assoluto, se ne conlta-
no cinque per I'Hiag ¢ tre per il Melle, ve ne sono
inoltre due per gh oli amilici e uno per le teste, Ma il
controllo non finisce con i misuratori. Le tubazioni
che portano "alcole all'intero del relativo magazzi-
no, terminano in due casse d'aspetto da 500 ettolitri
"'una, collegabili con una terza cassa da 320 ettolitri
posta su di un bilico, destinata all accertamento “a
peso”, complementare a quello “a volume™ operato
dai misuratori. Al termine dell’operazione di pesatu-
ra, "alcole passa ad un grosso serbatoio cilindrico da
3500 ettolitri, destinato al prodotto “schiavo d"impo-
sta” in attesa della denaturazione che lo renderd, da
un punto di vista fiscale, “alcole carburante”. Questa
avviene in un apposito mescolatore da 560 ettolitri,
aggiungendo 1" 15 in volume di denaturante; dopo di
ché il prodotto pud passare ai tre serbatoi cilindrici di
deposito da 21.000 ettolitri complessivi, dei quali
uno intemo al magazzino ¢ duc estemi, in attesa di
spedizione mediante autocisterne, Tutti i trasfen-
menti fra i vari recipienti del reparto e fra questi e le
pompe avvengono con collegamenti provvisori,
effettuati mediante manichette flessibili, che al ter-
mine delle manovre vanmo smontate. Le operazioni
di cui sopra si svolgonmo ovviamenie sotio strelta
vigilanza finanziaria,

GLI ANNI DEL DOPOGUERRA

Come anticipato in precedenza, poco o nulla & noto
sulla storia ¢ Uevoluzione successiva dello stabili-
mento dal "42 alla chiusura del "58. L'integrazione
con il reparto zuccherificio, della potenzialiti lavo-
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rativa di 8000 .l giomalier, avvenuta nel "51 com-
portd ["aggiunta di un ampio fabbricato a due piani
collocato a lato della Casa Bietole e ancora oggi pre-
sente. Anche le caldaie vennero sostituite ¢ fu neces-
sario pertanto procedere all’elevazione del tetto del
relativo stabile; intervento peraltro gia predisposto
fin dall’origine, come riportato in precedenza.
Durante la campagna "51 questo zuccherificio speri-
mentd, primo in Ttalia, un impianto di scarico barba-
bietole dai camion “per ribaltamento™, che in segui-
to troverd impiego generalizzato (7). Per quanto
riguarda la distilleria, da alcuni elementi rilevati sul
posto in ecpoca recente, si pud dedurre che ghi
impianti ad assoluto subirono radicali modifiche
ben prima del *58; il “Melle” fu completamente
rimosso mentre 1""Hiag" venne probabilmente
riconvertito alla produzione di alcole buon gusto da
melasso; nel 1949 la potenzialith  dichiarata
dall’Eridania era di 600 Edri. Attualmente il sito
ospita una centrale elettrica a biomassa, collocata
sul retro dello stabilimento, nell’area in cui si trova-
vano le vasche della vinaccia ¢ delle acque di tra-
sporto barbabietole. Non possiamo concludere que-
sta “carrellata™ fra tubi, tini ¢ colonne, senza rivol-
gere un pensicro a quella moltitudine di operai, tec-
nici e dirigenti che hanno partecipato alla costruzio-
ne ¢ all’avviamento della fabbrica, immortalati nelle
foto di Achille Paggiaro nel 1936. Alla loro memo-
ria & dedicato questo modesto lavoro, allo spirito di
sacrificio ¢ alla tenacia con cui affrontarono quei
tempi difficili, al loro sguardo fiero.

Mi é gradito rivolgere un sincero ringraziamento ad
alcune persone. Ad Emilio Barbé, nipote del primo
divettore dello stabilimento, il dr. Marcello Barbeé,
per avermi consentito con grande disponibilita ¢
cortesia di consultare e scannerizzare la documen-
tazione supersite appartenita al nopno, di grandis-
simo interesse, e in particolare le fotografie scatta-
te all'epoca della costruzione. Al dr. Davide Carli,
proprietario dell’ omonima azienda che ha sede nel-
Uarea dell ex-zuccherificio di Mezzano (RA), che mi
ha concesso i accedere a guello che resta
dell' Archivio dello stabilimento, una “miniera
d'ore” nel quale ho inaspettatamente rintraccialo
Ulnventario di Fabbrica della Distilleria di San
Michele al Tagliamento. Ricordo poi con piacere la
grande disponibilita di Albing Salmase e di suo
figlio Massimo, attwali proprietar del sito di San
Michele, i quali oltre a fornirmi i prospetti del fab-
bricato, a pin riprese mi hanno consentito di visita-
re ¢ forografare “ad libitwm™ i resti della fabbrica.
In wna di gueste occasioni addivittira, essendo state
parzialmente rimosse le scale che portavano al
primo piano della torre, non esitarono con praticiti
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tipicamente veneta, a invitarmi a salire sulla forca
di un carrello elevatore, sollevandomi poi fino a
“gquota 5 387!

Note:

1. La produttivita giomaliera degli stabilimenti a cui
si fa riferimento erano all’'epoca di 350 Edri per
Cavanella Po e 250 Edri ciascuno per i due impian-
ti di Pontelagoscuro ex Gulinelli ed ex Padana.

2. ERIDANIA ZUCCHERIFICI NAZIONALI,
1936, Relazione del Consiglio di Amministrazione
all’Assemblea Generale Ordinaria del 26 Marzo
1936, Industria Saccarifera Italiana, pag, 178

3. Dott. Marcello Barbe (1898-1984), Cavaliere di
Vittorio Veneto, laureato in Chimica e Farmacia,
figlio dell’Ing. Pieralfonso Barbé (uno dei maggiori
protagonisti dell’industrializzazione saccarifera ¢
non solo, nel territorio ferrarese del primo novecen-
to) nonché nipote dell’Ing. Eugenio Barbé
{ Direttore dello Zuccherificio ¢ del Centro Seme di
Mezzano). Dopo la Grande Guerra, alla quale parte-
cipd come tenente di artiglieria da montagna, meri-
tandosi anche diverse decorazioni, venne assunto
come chimico nel "21 presso la distilleria Eridania
ex Gulinelli di Pontelagoscuro (FE), per passare poi
a Migliaro (FE) in occasione dei primi esperimenti
di distillazione del sugo di sorgo. Nominato diretto-
re della distilleria di San Michele al Tagliamento nel
"36, vi imase fino al "45. La sua lunga carriera nel-
I'industria saccarifera prosegui poi a Fiorenzuola
d"Arda e gquindi a Codigoro, per tornare infine nuo-
vamente a Pontelagoscuro fino al pensionamento
avvenuto nel 1965,

4, 5i tratta quindi di un “retiificatore diretto™; sono
cosi definiti quegli apparecchi nei guali il vapore
uscente dalla colonna di distillazione alimenta diret-
tamente la rettifica, in contrasto con gquanto avviene
nei “rettificatori indiretti” dove lo stesso vapore &
invece condensato e passa alla rettifica allo stato
liguido,

5. Questo sfiato & responsabile del classico “pennac-
chio” di vapore che si nota in diverse foto di distil-
lerie che montano gli impianti Hiag.

6. Prima dell unificazione a 50 Herz conclusasi nei
primi anni ‘60, in Italia convivevano tre diversi
standard per la frequenza delle reti a corrente alter-
nata, approssimativamente cosi distribuiti: 42 Herz
nel Nord-Est, 50 Herz nel Nord-Ovest, 45 Herz
nell’ltalia centrale ¢ meridionale.

7. Revoiera E., 1951, Maderni impianti per lo scari-
co nei silos delle barbabietole da zucchero,
Industria Saccarifera Italiana, pag. 346
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